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ABSTRAK 

UJI KUALITAS PANGAN SECARA FISIKA BIOLOGI DAN KIMIA PADA 

JAJANAN KAKI LIMA DI LINGKUNGAN SEKITAR SEKOLAH DASAR 

WONOKUSUMO X SURABAYA  

Makanan ringan merupakan pilihan makanan yang sesuai untuk mengurangi 

dan menunda rasa lapar sehingga masyarakat awam sangat suka makan makanan 

ringan. Jajanan kaki lima mudah ditemukan dimanapun dengan harga yang terjangkau 

sehingga dapat menarik minat pembeli, namun perlu diperhatikan dalam memilih 

jajanan yang baik untuk dikomsumsi. Makanan yang baik merupakan makanan yang 

terbebas dari bahan yang berbahaya, bergizi, dan mengandung nutrisi yang baik untuk 

perkembangan tubuh. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kualitas pangan secara 

fisika, biologi dan kimia pada jajanan di lingkungan salah satu sekolah dasar di 

kelurahan wonokusumo. Penelitian ini bersifat deskriptif, dengan memeriksa sebanyak 

7 sampel jajanan yaitu pentol korea, pentol daging, cilok, sosis, pempek, maklor 

(makaroni telur), dan tempura. Penelitian secara fisika dilakukan dengan metode 

sensori atau organoleptik, secara biologi menggunakan metode TPC dan secara kimia 

yaitu mengidentifikasi ada atau tidaknya boraks dengan kertas turmerik dan formalin 

menggunakan larutan KMnO4. Hasil menunjukan sebanyak 7 sampel yang diuji 

terdapat 2 sampel memiliki nilai TPC sesuai dengan baku mutu dan 5 sampel melebihi 

baku mutu maksimal koloni sesuai dengan baku SNI 7388 : 2009. Pada uji secara kimia 

sebanyak 7 sampel tidak terdeteksi adanya bahan boraks dan formalin yang terkandung 

dalam sampel jajanan tersebut dimana seluruh sampel jajanan memenuhi 

PERMENKES RI No.033 Tahun 2012 yaitu terbebas dari bahan tambahan yang tidak 

boleh digunakan dalam makanan. 

 

Kata Kunci : Jajanan SD, TPC, Boraks, Formalin. 
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ABSTRACT 

PHYSICAL BIOLOGICAL AND CHEMICAL FOOD QUALITY TESTS ON 

STREET STREET FOODS IN THE ENVIRONMENT AROUND THE 

WONOKUSUMO X PRIMARY SCHOOL SURABAYA 

 

Food Street are a suitable food choice to reduce and detain hunger. It’s easy to find 

anywhere and have affordable prices, but you need to pay attention for they hygiene 

when choosing good snacks to consume. This research aims to determine the physical, 

biological and chemical quality of food in snacks in the environment of an elementary 

school in Wonokusumo sub-district. This is descriptive research, Which is examining 

7 type snack samples, namely korean pentol, meat pentol, cilok, sausage, pempek, 

maklor (egg macaroni), and tempura. Physical quality was carried out using sensory or 

organoleptic methods, quality of biological test used the TPC method and test of 

chemical quality, by identifying the presence of borax using turmeric paper and 

formalin using KMnO4 solution. The results showed that of the all samples tested, 2 

samples had TPC values in accordance with the quality standards and 5 samples 

exceeded the maximum colony quality standards in accordance with the quality 

standards of SNI 7388: 2009. In chemical tests, all samples did not detect the presence 

of borax and formalin. Its according contained in the snack samples, where all snack 

samples complied with the PERMENKES No. 033 of 2012, namely being free from 

additional ingredients that should not be used. in food. 

 

Keywords: SD snacks, TPC, Borax, Formalin.  
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